
DO-NUT DUCK THIS  
ankdonut, anklever, svart tryffel,  

rödlök- och chipotlerelish och tryffelhoisin
189 kr

TEMPURA FU   
tempurafriterade räkor och grönsaker med 

chiligarlicmajonnäs och mandudip  
155 kr 

Veggie style 139 kr

LUSH LIFE 
norigrillad tonfisk, hollandaise smaksatt med  

ingefära och grillade räkor, yuzupicklad avokado  
och vårrullar fyllda med scampi och pumpa 

329 kr

STARTER COMBO PLATTER     
ett urval av jay fu´s förrätter  

(minst 2 personer)
199 kr per person

CHANTARELLA 
wonton fyllda med kantareller och tryffel,  

tryffelponzu, kolgrillad jordärtskocka,  
picklade kantareller och grillat jordärtskocksskum 

179 kr

GOLDEN
grillad oxfilétournedos, grillad halv hummerrumpa i 

sitt skal, rödvinssky med grillad oxmärg,  
béarnaisdressade grönsaker 

och ”1000potatis”
499 kr 

FISHERMANS FRIEND 
lax, hummerklo, sotad pilgrimsmussla,  

champagnesås med rom x3, hummerglaserad 
morot och cheddargratinerad  

potatispuré smaksatt med kombu  
 399 kr

ST
A

R
TE

R
S

M
A

IN
 

CO
U

R
SE

S
S

TE
A

K
S

S I D E K I C K S    
jay fu’s béarnaisesås 39 kr  chili-garlicmajonnäs 39 kr  bbq-sås 39 kr   

pommes frites 49 kr dirty fries 99 kr steamed greens 99 kr mac and cheese kroketter 69 kr
råkostsallad med shizovinaigrette 79 kr krispsallad med sesamdressing 79 kr 

 

SMOKEY BANDIT 
kryddgrillad hjort, tryffelsky, majs stuvad i grillad 

yuzusmörsås, friterad lök, broccoli-lollipops,  
frasig potatispuré med smak av mer tryffel och rök 

329 kr 
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caliroll, tonfisktataki, ankleveremulsion,  
milkbread-smulor, ginger-shoyu  och nashipäron 

189 kr

GI JANE  
oxfilé, äggulecrème, sojamarinerad löjrom, 

lök, tändstickspommes och wasabi 
189 kr

TIGER TACOS
grillade räkor med majonnäs,  

yuzu, jalapeño, koriander och ”gurksalsa”
165 kr

BLOODY GREEN MARY 
rå tonfisktartar, grön chili, krossad avokado och  

kyld soppa av gröna tomater spetsad lagom med vodka
169 kr 

CHEESUS JESUS 
grillad halv hummerstjärt,  

coca cola glaze, “mac and cheese”,  
rostad hummerbechamel och cheddarost 

199 kr

HERE WE-GO  
srirachamarinerad grillad morot på spett,  

kejsarhatt ”hassel”, morot- och ingefärasås,  
arancini på japanskt ris och mer morot

265 kr

FOR A  FEW DOLLAR$ MORE MENU 
795 kr per person (serveras till samtliga i sällskapet)

med dryckespaket 1395 kr per person

FIREWORK
eldad laxnigiri, wasabiemulsion, 

koriander, gurka
165 kr

vid allergier, behov av specialkost eller frågor om ursprung vänligen fråga oss

PASSION FOR FASHION 
sashimi på gös, gurka, gari, sojamarinerad 

forellrom och passionsfrukts ponzu
179 kr 

 

STANDARD
entrecôte, hjort, fläsksida, tonfisk 
399 kr per person (minst två personer) 

JAY FU’S MIXED GRILL
serveras med krispsallad med sesamdressing, råkostsallad med  

shizovinaigrette, jay’s originalsåser samt pommes och potatispuré

DELUXE
oxfilé, biff, hummer, entrecôte 

799 kr per person (minst två personer) 

THE ”RIBEYE”         
välhängd entrecôte 250g

399 kr 
 

BEEFONCÉ       
grillad amerikansk creekstone  

black angus biff 200g 
499 kr 

 

SERVERAS MED  
krispsallad med sesamdressing,  

råkostsallad med shizovinaigrette,  
jay’s originalsåser samt  

pommes eller potatispuré  

 

NO SHADOW BURGER   
grillad oxburgare, brioche, lagrad ost,  
jalapeñomayo, BBQ, gurka, lök X2,  

jay’s originalsåser och pommes frites
249 kr

WAGYU        
soja, wasabi, gari

699 kr 
 

PIGSTEP
grillad ”sticky” fläsksida, baconemulison, 

 spicy papayaslaw, macadamianötter, thaibasilika  
och ”cheesy manchego potato churros”

299 kr



MMM PAPI 
chimichanga, nötella, cream cheese,  
spicy mango och mango colada-glass 

125 kr 
 

CHOCOLATE MELTDOWN 
choklad, ”snickers”, jordnötter,  

popcornglass och kolasås med havssalt
139 kr 

 

I SCREAM        
Jay’s glass
 eller sorbet 
49 kr/ kula 

 

APPLE JACK  
mandelpaj med kolgrillade äpplen,  

Jack Daniels glass, mandelbrynt smör 
och sojamaräng 

125 kr 

ONE BITE
35 kr

 
Umoni – Roku gin, campari, umeshu, yuzu sake
Suntory Old Fashion – Suntory toki whisky, honey, grapefruit bitters
Campari Spiked Paloma – Ocho tequila, campari, pink grapefruit

SWEETS & BEVERAGES

M O C K T A I L S
95 kr

S W E E T S

Cucumber & Pepper – Hendricks gin, clarified cucumber, lime, dill, sichuan pepper
Smoked Piña – Takamaka rum, roasted coconut, pineapple, lime, coconut foam
Strawberrys & Cream – Clarified - Ocho Tequila, strawberries, strawberries, strawberries, lime, cheesecake foam
Margarita al Pastor  –  Ocho tequila, lime, mango, jalapeño, cilantro
 

			   bottle	 glass�
Pol Roger Brut, Champagne, France			   995 kr	 175 kr
Gustave Lorentz Crémant d’Alsace Brut, France			   795 kr 	140 kr
Richard Juhlin Blanc de Blancs Non Alcoholic 20cl			   105 kr
	

Virgin Basil & Coconut – Thai basil, lemon, coconut foam
Jays Pink Lemonade – Grapefruit, yuzu, lime 

   	

We offer a large selection  
of wines and digestifs,  
please ask us!

Miss Jay – Maker’s Mark, blueberry, yuzu, ginger
Mr. Fu – Roku gin, daiginjo sake, blackberry, yuzu, lime, cilantro
Naked P*rnstar  – Clarified – Absolut Vodka, passion fruit, yuzu, vanilla, dark chocolate, champange
Basil & Coconut – Ford’s gin, lemon, thai basil, coconut foam 

 

S I G N A T U R E
159 kr 

C O C K T A I L S
Our latest contribution to the list 

159 kr

S P A R K L I N G

C O C K T A I L S
With a twist

159 kr


